
ДОГОВОР АРЕНДЫ
НЕДВИЖИМОГО ИМУЩЕСТВА, ЗАКРЕПЛЕННОГО НА ПРАВЕ ОПЕРАТИВНОГО 

УПРАВЛЕНИЯ ЗА ГОСУДАРСТВЕННЫМ УЧРЕЖДЕНИЕМ
ГОРОДА МОСКВЫ/ОРГАНОМ ВЛАСТИ ГОРОДА МОСКВЫ

№ 

 г. город Москва

Государственное бюджетное учреждение культуры города Москвы «Московский 
академический Музыкальный театр имени народных артистов К. С. Станиславского и Вл. И. 
Немировича-Данченко» (далее – Арендодатель) в лице генерального директора Борисова  
Андрея Александровича, действующего на основании Устава, с одной стороны, и , с другой 
стороны (далее по тексту – Стороны) заключили настоящий договор (далее – Договор) о 
нижеследующем:

1. Предмет договора

1.1. Арендодатель предоставляет Арендатору за плату во временное пользование 
недвижимое имущество: помещение по адресу г Москва, ул Большая Дмитровка, д 17 (Этаж 
(подвал), помещение I, комнаты: №1 -11, 13-16, помещение III , комнаты 7, 9, 13-18. Этаж № 1 - 
помещение I, комнаты 18-19, помещение Х - комната 6) общей площадью 477,50 кв. м, 
(кадастровый номер: 77:01:0001077:2696) (далее – Имущество) для использования в целях: 
общественное питание.

Общая площадь Имущества: 477,5 кв. м.
1.2. Сведения об Имуществе, изложенные в Договоре и приложениях к нему, являются 

достаточными для надлежащего использования Имущества в соответствии с целями, 
указанными в пункте 1.1 Договора.

Имущество является государственной собственностью города Москвы и находится в 
оперативном управлении Арендодателя – запись в Едином государственном реестре 
недвижимости о государственной регистрации права оперативного управления: 
от 29 января 2008 г. № 77-77-11/085/2006-563.

1.3. Согласие собственника Имущества на заключение Договора – письмо-согласие 
Департамента городского имущества города Москвы (далее – Департамент) от  г. 
№ ________________.

2. Срок действия Договора

2.1. Срок действия Договора устанавливается с  01.08.2024 г. по 31.07.2027 г. 
(включительно). 

2.2. Настоящий Договор считается заключенным с момента его подписания Сторонами, 
если Договор заключается на срок менее года.

В остальных случаях Договор считается заключенным с момента его государственной 
регистрации в установленном порядке.

В силу ст. 425 Гражданского кодекса Российской Федерации Стороны пришли к 
соглашению, что условия заключенного Договора в части начисления арендной платы 
применяются с даты, указанной в п. 2.1.

2.3. Окончание срока действия Договора не освобождает Стороны от ответственности за 
его нарушение.

3. Общие положения

3.1. Арендатор обязан соблюдать в отношении арендуемого по Договору объекта культурного 
наследия (если Имущество относится к объектам культурного наследия) все 



требования законодательства в отношении объектов культурного наследия.
3.2. Арендатор не вправе:
3.2.1. Передавать Имущество или его часть в субаренду, безвозмездное пользование или 

иным образом предоставлять права владения и (или) пользования Имуществом или его частью 
без предварительного письменного согласия Арендодателя либо независимо от его согласия, 
если в соответствии с действующими нормативными правовыми актами Российской Федерации 
запрещается передача Имущества в субаренду;

3.2.2. Вносить в качестве вклада в уставный капитал другого юридического лица свое 
право аренды;

3.2.3. Передавать свои права и обязанности по Договору другому лицу;
3.2.4. Производить перепланировки, связанные с его деятельностью, без письменного 

согласия Арендодателя.
3.3. Арендодатель не имеет права предоставлять Арендатору письменное согласие, 

указанное в  п. 3.2.1. и п. 3.2.4. Договора, без предварительного письменного согласия 
Департамента городского имущества города Москвы.

4. Порядок передачи Имущества

4.1. Передача Имущества Арендатору производится по акту приема-передачи, который 
подписывается Сторонами одновременно с подписанием Договора.

4.2. Акт приема-передачи Имущества является неотъемлемой частью настоящего 
Договора.

4.3. При прекращении Договора Арендатор передает Имущество Арендодателю по акту 
приема-передачи, который подписывается, если Договором не установлен иной срок, 
одновременно с соглашением о расторжении Договора.

5. Платежи и расчеты по Договору

5.1. Величина арендной платы за Имущество устанавливается в размере 
12720000,00 рублей (двенадцать миллионов семьсот двадцать тысяч рублей 00 копеек) в год, 
включая налог на добавленную стоимость в размере 20%.

В течение первого года действия Договора оплата аренды производится по 
установленной ставке, в последующие годы оплата аренды корректируется на уровень 
инфляции.

Арендодатель сообщает Арендатору о корректировке величины арендной платы путем 
направления соответствующего уведомления с указанием размера и сроков платежа.

Корректировка арендной платы на коэффициент инфляции не является изменением 
размера арендной платы в соответствии с п. 3 ст. 614 Гражданского кодекса Российской 
Федерации. Условие Договора о корректировке размера арендной платы на уровень инфляции 
представляет собой механизм её исчисления и порядок исполнения данного условия без 
внесения соответствующих изменений в настоящий Договор. 

Арендная плата не включает:
- плату за эксплуатационное обслуживание;
- плату за предоставляемые коммунальные услуги;
- плату за пользование общим имуществом, в том числе земельным участком.
Указанные расходы оплачиваются Арендатором пропорционально арендуемой площади 

нежилого помещения на основании отдельных договоров.
5.2. Оплата аренды Имущества производится Арендатором ежемесячно не позднее 

пятого числа текущего месяца в размере одной двенадцатой (1/12) части арендной платы, 
установленной пунктом 5.1 Договора.

5.3. Оплата аренды Имущества осуществляется по реквизитам:
получатель – Департамент финансов города Москвы (Государственное бюджетное 



учреждение культуры города Москвы «Московский академический Музыкальный театр имени 
народных артистов К. С. Станиславского и Вл. И. Немировича-Данченко», лицевой счет 
2605641000450783), юридический адрес: 125375 125375 город Москва, улица Большая 
Дмитровка, дом 17, ИНН: 7710081367, КПП: 771001001, расчетный счет 03224643450000007300 
в ГУ Банка России по ЦФО// УФК по г. Москве г. Москва, единый казначейский счет: 
40102810545370000003, БИК: 004525988.

В платежном поручении значение поле «назначение платежа» должно иметь следующую 
структуру:

«FLS Арендная плата (пени по арендной плате) за нежилое/жилое помещение 
по дог. № Z от DD.DD.DD, объект S за период A. НДС – N», где:

- FLS - регистрационный номер договора аренды (финансово-лицевой счет), 
присвоенный в облачном сервисе АИС РСМ, в формате: ГУ-А-ХХХХХ/ХХ;

- Z –номер договора аренды;
- DD.DD.DD – дата договора аренды;
- S – характеристики объекта (адрес или кадастровый номер объекта);
- A – период арендной платы;
- N – размер НДС.
В платежном поручении указываются также иные данные на основании уведомления 

Арендодателя.
5.4. Оплата аренды Имущества производится Арендатором с даты, указанной в п. 2.1 

настоящего Договора.
5.5. Моментом исполнения обязательств по оплате арендных платежей является момент 

поступления денег получателю (п. 5.3).

6. ОСОБЫЕ УСЛОВИЯ 

6.1. Арендатор обязуется организовать работу в соответствии со следующим графиком:

6.1.1. Служебный буфет (служебная столовая) работает для работников ежедневно, кроме 1 
января и каникул (если они установлены Арендодателем):

- в дни показа спектаклей: с 12:00 часов до окончания последнего антракта;

- в дни, когда нет спектаклей: с 12:00 часов до 18:00 часов, без перерыва;

- в дни, когда нет спектаклей, но проходят предпремьерные показы с 12:00 часов до 21:00 часов, 
без перерыва.

6.1.2. Арт-кафе работает для работников ежедневно, кроме 1 января и каникул (если они 
установлены Арендодателем) в дни показов спектаклей для зрителей и/или проведения 

репетиций:

-в дни показа спектаклей: с 11:00 часов до 17:00 часов;

-в дни, когда нет спектаклей: 11:00 часов до 18:00 часов, без перерыва;

- в дни, когда нет спектаклей, но проходят предпремьерные показы и репетиции с 12:00 часов 
до 20:00 часов, без перерыва.

6.2. Выходной день и санитарный день устанавливаются по согласованию с Арендодателем, но 
не реже, чем один раз в месяц. 

6.3. Зрительский буфет и арт-кафе для зрителей работают в дни показов спектаклей, концертов 
и иных мероприятий театра на Основной сцене и Малой сцене:



- утренних с 11:00 часов до окончания последнего антракта; 

- дневных с 13:00 часов до окончания последнего антракта; 

- вечерних с 18:00 часов до окончания последнего антракта. 

6.3.1. Зрительский буфет и арт-кафе для зрителей в дни предпремьерных показов работают со 
скидкой 50% на всю реализуемую продукцию.

6.3.2. График работы служебного буфета и арт-кафе может изменяться по согласованию с 
Арендодателем в случае изменения расписания работы театра. 

6.4. Арендатор обязуется обеспечить следующее меню для питания (ассортимент продукции) 
работников и посетителей театра.

6.4.1. Ассортимент продукции (меню), предлагаемый для реализации работникам театра 
(служебный буфет), содержит: 

- не менее 2-х видов горячих первых блюд, включая один вид диетического первого блюда; 

- не менее 5-ти видов горячих вторых блюд, включая один вид диетического второго блюда;

- не менее 3-х видов гарниров, включая один вид диетического гарнира;

- не менее 4-х видов холодных закусок и салатов, включая один вид диетического салата;

- не менее 4-х видов десертов;

- не менее 5-ти видов напитков, включая горячий чай;

- не менее 5-ти видов соусов (кетчуп, майонез и т.д.);

- не менее 5-ти видов вьпечных изделий, хлеб (белый, черный).

6.4.1.1. Меню служебного буфета предоставляет работникам театра один вид 
комплексного обеда, включающий в себя: блюдо холодной закуски или салат, горячее первое 
блюдо, горячее второе блюдо и гарнир, напиток. Общая стоимость такого обеда в категории 
«Комплексный обед» для работников не должна превышать 220 (двести двадцать) рублей 00 
копеек. В случае отсутствия в часы работы служебного буфета блюд, входящих в Комплексный 
обед, работникам театра на выбор должны быть предложены блюда равной или более высокой 
ценовой категории из меню. Так же работникам предоставляется возможность свободного 
выбора блюд из меню без ценового ограничения. Меню формируется с учетом сезонности, 
государственных, религиозных и прочих праздников и традиций. Меню служебного буфета так 
же представляет возможность сотрудникам получать диетическое питание. Изменение 
стоимости комплексного обеда Стороны регулируют Дополнительными соглашениями к 
Договору. Стоимость комплексного обеда может быть изменена по результатам ежегодного 
изменения арендной платы на основании уровня инфляции, пропорционально изменению 
размера постоянной части арендной платы.

6.4.2. Ассортимент продукции, предлагаемый для реализации при оказании услуг 
общественного питания посетителям театра (зрительский буфет), содержит: 

- брускетты: с семгой, с осетриной, с угрем, с карпаччо, картофельная вафля с 
ростбифом;

- закуски: профитроль с красной икрой, профитроль с куриным паштетом, ассорти 
сыров, ассорти фермерских колбас, ассорти ягодное, ассорти оливок, салат с креветками; 

- напитки: вода минеральная без газа, вода минеральная с газом;



- соки (200 мл): не менее 3-х видов;
- чай (200 мл): черный, зеленый, бергамот, лимон с мятой, ягодный, рой буш, жасмин;
- кофе: американо (120 мл), эспрессо (40 мл), двойной эспрессо (80 мл), капучино (200 

мл), капучино без кофеина (200 мл);
- десерты: не менее 6-ти видов;
- эклеры: не менее 5-ти видов;
- пирожные макарони: не менее 4-х видов;
- конфеты ручной работы: не менее 5-ти видов.
Ассортимент продукции может быть изменен по соглашению Сторон.
6.5. Ассортимент продукции арт-кафе:
Меню арт-кафе приближено к ресторанному уровню. В меню обеспечивается наличие 

завтраков для работников театра в первой половине дня с 11:00 часов. 
Холодные и горячие закуски, салаты и легкие основные блюда предлагаются как 

работникам театра в течении дня, так и посетителям театра вечером.
В том числе обязательный ассортимент: 
- Каши с ягодами (овсяная, манная, пшённая с тыквой, гранола с кефиром);
- оладьи, сырники панкейки, блинчики с наполнением (лосось, сметана, джем, 

сгущенка);
- омлет, яичница (бекон, грибы, помидоры);
- бургеры (с креветкой, с красной рыбой, с белой рыбой, с курицей);
- сэндвичи (с лососем, с курицей, с ветчиной и сыром, с тунцом);
- круассаны (с лососем, с курицей, с ветчиной и сыром);
- роллы (с курицей, с ростбифом);
- десерты (медовик, картошка, творожное кольцо, морковный торт, брауни, маффин 

шоколадным кремом, маффин с малиной);
- салаты: не менее 2-х видов;
- горячие блюда: не менее 6-ти видов;
- чай: черный, зеленый, бергамот, лимон с мятой, ягодный, рой буш, жасмин, авторский 

чай в чайнике (облепиховый, ягодный, имбирный);
- кофе: американо, эспрессо, двойной эспрессо, капучино, кофе без кофеина, латте раф, 

флэтуайт, мокко, какао, матча;
- напитки: вода минеральная без газа, вода минеральная с газом;
- соки бутилированные: не менее 3-х видов;
- смузи: не менее 3-х видов;
- фреши: не менее 4-х видов.
Ассортимент продукции может быть изменен по соглашению Сторон.
6.6. Арендатор по согласованию с Арендодателем реализует возможность 

дистанционного бронирования зрителями театра мест в зрительском буфете и арт-кафе с 
возможностью выбора и оплаты блюд из меню зрительского буфета посредством сайта 
Арендодателя.

6.7. Арендатор обязан 
-обеспечить строгое соблюдение правил приемки поступающих пищевых продуктов, 

полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также 
условий и сроков  хранения и реализации скоропортящихся и других продуктов;

- обеспечить процесс производства приборами, кухонным инвентарем, спецодеждой, 
моющими и прочими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения 
предприятий общественного питания;

- осуществлять торговлю продуктами общественного питания с использованием 
контрольно-кассовых аппаратов и нести ответственность за их применение согласно 
законодательству РФ;

- производить расчеты наличными денежными средствами, а также расчеты с 
использованием банковских карт различных платежных систем  и эмитированных различными 
кредитными организациями;



- строго соблюдать требования нормативно-правовых актов при организации пункта 
общественного питания, осуществлении правил торговли и обслуживании потребителей.

6.8. Арендатор обязан обеспечивать последовательность (поточности) технологических 
процессов, исключающих встречные потоки:

• сырья, сырых полуфабрикатов и готовой продукции;
• использованной и чистой посуды;
• встречного движения посетителей и персонала. 
6.9. Арендатор обязан периодически проводить по согласованию с Арендодателем 

дезинфекцию, дератизацию и дезинсекцию производственных помещений и генеральных 
уборок помещений и обеспечивать защиту от проникновения в производственные помещения 
животных, грызунов и насекомых, синантропных членистоногих. Ежедневно проводить чистку, 
влажную уборку и мойку с применением моющих и дезинфицирующих средств помещений и 
обеденных столов, дезинфекцию технологического оборудования и инвентаря. Иметь в наличии 
отдельный инвентарь для уборки помещений, промаркированный в зависимости от вида 
помещения, а также обеспечивать условия хранения данного инвентаря и используемых для 
уборки моющих средств: для производственных помещений, складских помещений, 
вспомогательных помещений, для туалетов

6.10. Арендатор обязан соблюдать следующие требования к оборудованию, инвентарю, 
посуде и таре:

• иметь в наличии оборудование, инвентарь, посуду и тару, изготовленные из 
материалов, разрешенных для контакта с пищевыми продуктами; промаркированные в 
соответствии с изготавливаемым (обрабатываемым) на них пищевым продуктом;

• содержать используемое оборудование в исправном состоянии;
• соблюдать соответствие количества одновременно используемой столовой посуды и 

приборов потребностям предприятия общественного питания;
• соблюдать соответствие количества разделочного инвентаря для обеспечения 

технологических процессов;
• соблюдать необходимые условия для мытья и обработки столовой посуды и приборов, 

кухонной посуды, оборотной тары, разделочного инвентаря, колоды для разруба мяса;
• иметь на рабочем месте инструкции о правилах мытья посуды и инвентаря с указанием 

концентраций и объемов применяемых моющих и дезинфицирующих средств;
• применять только прошедшие государственную регистрацию моющие средства для 

мытья посуды;
• организовать хранение моющих и дезинфицирующих средств в отведенном месте в 

таре изготовителя;
• не использовать для мытья посуды и инвентаря щеток с наличием плесени и видимых 

загрязнений, а также губчатого материала, качественная обработка которого невозможна;
• соблюдать требования к проведению в конце рабочего дня дезинфекции всей столовой 

посуды и приборов средствами в соответствии с инструкциями по их применению;
• соблюдать требования к просушиванию кухонной посуды (в опрокинутом виде на 

решетчатых полках, стеллажах);
• соблюдать условия хранения столовых приборов, подносов;
• не хранить столовые приборы россыпью на подносах;
• ежедневно обрабатывать кассеты для столовых приборов
6.11. Арендатор обязан Соблюдать следующие требования к транспортировке, приему, 

хранению пищевой продукции:
• осуществлять транспортирование пищевой продукции в условиях, обеспечивающих 

установленные изготовителем условия хранения, и исключающих ее загрязнение;
• лица, сопровождающие пищевые продукты в пути следования и выполняющие их 

погрузку и выгрузку, обязаны иметь санитарную одежду (халат, рукавицы) (для водителей и 
грузчиков), личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении 
медицинских осмотров, результатах лабораторных исследований, выполнении прививок, 



прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации;
• сопровождать поступающую на предприятие (объект) общественного питания 

пищевую продукцию товаросопроводительной документацией, обеспечивающей 
прослеживаемость продукции;

• соблюдать на предприятии (объекте) общественного питания меры по профилактике 
сальмонеллеза и других инфекционных заболеваний и массовых неинфекционных заболеваний 
(отравлений) при приеме продукции;

• осуществлять хранение продовольственного (пищевого) сырья и компонентов, 
используемых для изготовления пищевой продукции, в условиях, обеспечивающих 
предотвращение порчи и защиту этого сырья и этих компонентов от загрязняющих веществ;

• соблюдать требования к условиям хранения и срокам годности пищевой продукции;
• сохранять маркировочный ярлык каждого тарного места с указанием срока годности 

данного вида продукции до полного использования продукта.
Соблюдать следующие требования к приготовлению блюд и кулинарных изделий:
• соблюдать на предприятии (объекте) общественного питания поточность 

технологических процессов, исключающих встречные или перекрестные потоки: 
продовольственного (пищевого) сырья и готовой пищевой продукции; загрязненного и чистого 
инвентаря;

• изготавливать кулинарную продукцию в соответствии с технологическими 
инструкциями (технической документацией), регламентирующими технологию ее 
изготовления;

• обеспечивать проведение производственного контроля на предприятии общественного 
питания в соответствии с программой производственного контроля;

• обеспечивать на предприятии (объекте) общественного питания в рамках 
производственного контроля при осуществлении процессов изготовления пищевой продукции 
внедрение и поддержание процедур, основанных на принципах ХАССП (Система анализа 
опасных факторов и критических точек контроля);

• соблюдать требования к обработке продовольственного (пищевого) сырья и 
приготовлению блюд кулинарных и кондитерских изделий;

• соблюдать при приготовлении блюд режимы термической обработки продуктов 
(температура и длительность обработки);

• соблюдать запрет на изготовление и использование видов пищевой продукции, 
запрещенных к изготовлению и использованию на предприятии (объекте) общественного 
питания;

• соблюдать условия и сроки хранения готовых блюд до реализации;
• проводить ежедневный контроль качества фритюрных жиров с регистрацией в журнале 

учета использования фритюрных жиров;
• соблюдать запреты на хранение в производственных цехах: бьющихся предметов, 

зеркал, комнатных растений, личной и производственной (специальной) одежды и обуви 
персонала; веществ и материалов, не использующихся при изготовлении пищевой продукции (в 
том числе моющих и дезинфицирующих средств, за исключением моющих и 
дезинфицирующих средств, необходимых для обеспечения текущей мойки и дезинфекции 
производственных помещений и оборудования);

• проходить работниками, занятыми изготовлением пищевой продукции, 
контактирующими с продовольственным (пищевым) сырьем и (или) пищевой продукцией 
обязательные предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские 
осмотры;

• соблюдать работниками при осуществлении производственной деятельности запрет на: 
ношение ювелирных и иных украшений, часов; застегивание специальной одежды булавками;

• соблюдать работниками требование к наличию коротко подстриженных ногтей и 
отсутствию покрытия ногтей лаком.

6.12. Арендатор обязан соблюдать следующие требования к реализации продукции 
общественного питания:



• соответствие готовых блюд требованиям к их температуре при раздаче:
-горячие блюда (супы, соусы, напитки) не ниже 75 °C; вторые блюда и гарниры не ниже 

65 °C; 
-холодные супы, напитки не выше 14 °C;
• соответствие готовых блюд готовые блюда требованиям к времени их реализации:
-готовые первые и вторые блюда находятся на мармите или горячей плите не более 2 или 

3 часов с момента изготовления;
-салаты, винегреты, гастрономические продукты, другие холодные блюда и напитки 

выставляются в порционированном виде и реализуются в течение одного часа из охлаждаемой 
витрины;

• соблюдать требования к заправке соусами салатов, вторых блюд;
• соответствие реализуемой пищевой продукции по показателям безопасности 

требованиям ТР ТС 021/2011 и технических регламентов на отдельные виды пищевой 
продукции;

• соблюдать запрет на реализацию продукции собственного изготовления при истечении 
установленных сроков годности;

• соблюдать учет подлежащей утилизации пищевой продукции;
• соблюдать требование к хранению подлежащей утилизации пищевой продукции в 

условиях, которые исключают возможность несанкционированного доступа к ней;
• отбирать и оставлять суточные пробы готовых блюд при организации питания 

организованных групп населения и кейтеринговом обслуживании;
• иметь холодильник для хранения суточных проб;
• обеспечить ведение бракеражных журналов; журналов осмотров персонала на 

гнойничковые и острые респираторные заболевания; журналов контроля качества фритюрных 
жиров; журнала «Здоровье» и других;

• производить вскрытие потребительских упаковок с пищевыми продуктами, напитками, 
блюдами, а также порционирование блюд, подготовку кулинарных изделий к раздаче в 
выделенном отдельном помещении, расположенном непосредственно в месте проведения 
мероприятия, при проведении кейтерингового обслуживания (или организации питания по 
заказам потребителей вне предприятия (объекта) общественного питания);

• соблюдать требования безопасности к процессам изготовления, хранения, реализации и 
утилизации пищевой продукции;

• соблюдать требования к реализации алкогольной и табачной продукции. 
Соблюдать следующие требования к личной гигиене работников Арендатора при 

изготовлении продукции общественного питания:
• соблюдение запрета на прием пищи персоналом на рабочем месте;
• проведение мероприятий по профилактике возникновения и распространения 

инфекционных заболеваний в части запрета допуска к работам,
связанным с изготовлением, хранением, транспортированием и реализацией пищевой 

продукции: лиц, больных инфекционными заболеваниями, контактировавших с больными 
инфекционными заболеваниями, являющихся носителями возбудителей инфекционных 
заболеваний, с подозрением на инфекционные заболевания;

• проведение ответственным лицом перед началом смены в холодном, горячем и 
кондитерском цехах, у работников, занятых приготовлением, порционированием и сервировкой 
блюд, их раздачей:

-осмотр открытых поверхностей тела работников на наличие гнойничковых заболеваний 
кожи;

-опрос на наличие дисфункции желудочно-кишечной системы;
-отстранение работников от работы при наличии признаков и симптомов заболеваний;
-занесение результатов осмотра работников в специальный прошнурованный и с 

пронумерованными страницами журнал.
6.13. Арендатор обязан соблюдать все действующие нормы законодательства в области 

организации общественного питания, в том числе и нормы Роспотребнадзора и СанПины.





7. Реквизиты и подписи Сторон

Арендодатель: Арендатор:
Государственное бюджетное учреждение 
культуры города Москвы «Московский 
академический Музыкальный театр имени 
народных артистов К. С. Станиславского и Вл. 
И. Немировича-Данченко»
Адрес места нахождения: 125375 125375 город 
Москва, улица Большая Дмитровка, дом 17 
Адрес для переписки:  125375, город Москва, 
улица Большая Дмитровка, дом 17
Телефон: 495 650-21-05
ИНН: 7710081367
КПП: 771001001
ОГРН: 1027700066580

______________ Борисов  А. А.                        ______________ ________________

М.П. М.П.



Приложение
к договору аренды  г № 

АКТ
приема-передачи недвижимого имущества, закрепленного на праве оперативного управления за 

государственным учреждением города Москвы/органом власти города Москвы 

г. Москва г.

Государственное бюджетное учреждение культуры города Москвы «Московский 
академический Музыкальный театр имени народных артистов К. С. Станиславского и Вл. И. 
Немировича-Данченко» (далее – Арендодатель) в лице генерального директора Борисова  
Андрея Александровича, действующего на основании Устава, с одной стороны, и , с другой 
стороны составили настоящий акт о нижеследующем:

Арендодатель передал, а Арендатор принял недвижимое имущество – помещение, по 
адресу г Москва, ул Большая Дмитровка, д 17 (Этаж (подвал), помещение I, комнаты: №1 -11, 
13-16, помещение III , комнаты 7, 9, 13-18. Этаж № 1 - помещение I, комнаты 18-19, помещение 
Х - комната 6), общей площадью 477,50 кв. м, (кадастровый номер: 77:01:0001077:2696) (далее 
– Имущество).

Передаваемое Имущество находится в оперативном управлении Арендодателя– запись в 
Едином государственном реестре недвижимости о государственной регистрации права 
оперативного управления: от 29 января 2008 г. № 77-77-11/085/2006-563.

Техническое состояние Имущества на дату составления акта приема-передачи:
- кадастровый номер 77:01:0001077:2696 - удовлетворительное.
Наличие перепланировки Имущества на дату составления акта приема-передачи 

с учетом данных ЕГРН: 
- кадастровый номер 77:01:0001077:2696 - нет .
Особые отметки:
- кадастровый номер  77:01:0001077:2696 - отсутствуют.

Арендодатель: Арендатор:
______________ Борисов  А. А.                        ______________ ________________

М.П. М.П.
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